Aardbeienslof met lifde

ZEEUWS OVAAL & NOORDERKROON

RECEPTUUR

Zeeuwsovaal ... 5.000 gram
KooTHalmun’y. . o SLE s T 5.000 gram
BUlERE™ & 1 B8 . RSB 0 . 8.000 gram
Besleidslikambrm Ty 5 e 3 6.500 gram
L LTRSS N Nt 1.000 gram
GO S A T e 300 gram
Samengesteld bakpoeder (Karam)............. 150 gram
Vulling 1:

AT ES O . 5.000 gram
50T Sl sl PN e B & 1 1200 gram
BB i et M 1.200 gram
Vulling 2:

RoompoEdem Sm S tsl T NI e 500 gram
Waler- % 3o b Tl s Ny 1.000 gram
Slagroom. e 1. s g L AT 500 gram
Decoratie:

Gesneden aardbeien
Gelei

WERKWIJZE

e /etdeeq zetten.

e Nacht in de koeling.

® Ringen smeren.

® Deeq even doorzetten, uitrollen op 10 mm
en uitsteken.

® \/ulling 1 opspuiten en bakken bij ca. 200 °C
gedurende 18 minuten.

e Na afkoeling afwerken met room (vulling 2)
en aardbeien.



